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雷竹笋剥皮机
[bookmark: _Toc522542026]范围
    本大纲规定了竹笋剥皮机专项鉴定的内容、方法和判定规则。
    本大纲适用于雷竹笋剥皮机械的专项鉴定。
[bookmark: _Toc522542027]2  规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 5262—2008  农业机械试验条件  测定方法的一般规定
GB 10396  农林拖拉机和机械、草坪和园艺动力机械  安全标志和危险图形  总则
NY/T 2846—2015  农业机械适用性评价通则
[bookmark: _Toc522542028]3  术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc522542029][bookmark: _Toc522541916][bookmark: _Toc522541917][bookmark: _Toc522542030]3.1 雷竹笋
雷竹又名早竹、早园竹，别名雷公竹，是禾本科竹亚科刚竹属竹种，雷竹笋，是雷竹的幼芽，也称为笋。笋是指幼竹茎秆的幼嫩生长部分，食用部分为初生、嫩肥、短壮的芽或鞭。
3.2 笋皮
笋皮，又称笋壳，是包裹在笋肉外的多层壳。
3.3 竹笋剥皮机 
用于剥离包裹在笋肉外的多层笋皮的机械。
3.4 伤笋
竹笋剥皮机剥皮过程中，伤及笋肉面积大于2cm2或伤及笋肉的划痕长度大于2cm的竹笋。
3.5 未剥净笋 
竹笋经剥皮机剥皮后，存留有长度大于50mm笋皮的竹笋。
[bookmark: _Toc522542031]4  基本要求
[bookmark: _Toc522542032][bookmark: _Toc452970570]4.1  需补充提供的材料
除申请时提交的材料之外，需补充提供以下材料：
0. 产品规格表（见附录）；
b) 样机照片（左前方45°、右前方45°、正后方、产品铭牌各1张）；
c) 创新性证明材料（整机或部件的发明专利、实用新型专利、科技成果评价证书、科技成果查
新报告之一或创新性评价意见）；
d) 符合大纲要求的检验检测报告（如适用）；
e) 符合大纲要求的实地试验验证报告（如适用）；
f) 承诺书一份。
[bookmark: _Toc452970575] 以上材料均需加盖制造商公章。
[bookmark: _Toc226947820][bookmark: _Toc145083672][bookmark: _Toc452475371][bookmark: _Toc522542034][bookmark: _Toc450118305]4.2  样机确定
样机由生产者无偿提供且应是12个月以内生产的合格产品，样机数量为1台（套）。样机应在生产
者明示的合格品存放处获得，也可在使用现场获得，由鉴定人员验样并经生产者确认后，方可进行鉴定。试验鉴定完成且生产者对鉴定结果无异议后，样机由生产者自行处理。
[bookmark: _Toc447872068][bookmark: _Toc447895594][bookmark: _Toc447895065][bookmark: _Toc447872052][bookmark: _Toc447991594][bookmark: _Toc447872083][bookmark: _Toc447895060][bookmark: _Toc447895599][bookmark: _Toc447991582][bookmark: _Toc447991599][bookmark: _Toc447895050][bookmark: _Toc447991583][bookmark: _Toc447991614][bookmark: _Toc447895609][bookmark: _Toc447895583][bookmark: _Toc447895045][bookmark: _Toc447895614][bookmark: _Toc447872063][bookmark: _Toc447872078][bookmark: _Toc447895034][bookmark: _Toc447991609][bookmark: _Toc226947821][bookmark: _Toc452475375][bookmark: _Toc450118310][bookmark: _Toc522542041][bookmark: _Toc449708875][bookmark: _Toc449709194][bookmark: _Toc448950625][bookmark: _Toc452970579]5  鉴定内容和方法
[bookmark: _Toc450118311][bookmark: _Toc522542042]5.1 一致性检查
[bookmark: _Toc522542043][bookmark: _Toc522541930]5.1.1 检查内容和方法
一致性检查的项目、允许变化的限制范围及检查方法见表1，制造商填报的产品规格表的设计值应与其提供的产品执行标准、产品使用说明书所描述的产品技术规格值相一致。对照产品规格表中的设计值对样机的相应项目进行一致性检查。
一致性检查项目、限制范围及检查方法
	序号
	检查项目
	限制范围
	检查方法

	1
	型号名称
	一致
	核对产品铭牌

	2
	通道数
	一致
	核对（单通道、多通道）

	3
	工作状态外型尺寸（长×宽×高）
	允许偏差为3%
	测量（包容样机最小长方体的长、宽、高）

	4
	配套功率
	一致
	核对

	5
	剥皮机构型式
	一致
	核对

	6
	分离机构型式
	一致
	测量

	7
	剥皮辊传动方式
	一致
	核对

	8
	通道宽度
	允许偏差为3%
	核对

	9
	剥皮刀型式
	一致
	核对

	10
	剥皮刀数量
	一致
	核对

	备注
	工作状态是指样机在硬化检测场地上的实际作业状态。



[bookmark: _Toc522542044][bookmark: _Toc522541931]5.1.2  判定规则
一致性检查的全部项目结果均满足表1要求时，一致性检查结论为符合大纲要求；否则，一致性检查结论为不符合大纲要求。
5.2  创新性评价 
5.2.1 评价方法
5.2.1.1 创新性评价依据创新产品应用领域、技术创新点的情况，采用材料评审方式或专家评价方式之一进行评价。
5.2.1.2 材料评审方式，依据生产者提供以下材料之一进行评价：
a）发明专利； 
b）实用新型专利；
c）科技成果评价证书；
d) 科技成果查新报告。
以上材料需提供加盖企业公章的复印件，原件评审时备查。
5.2.1.3 专家组评价方式，由省级以上农机事业单位或农机学会（协会）等组织专家组成评审组，对生产者提供的创新性材料进行评价，专家组人数为单数且不少于3名。
5.2.2 判定规则 
5.2.2.1 采用材料评审方式，经评价该产品具有创新性，结论为符合大纲要求；否则，结论为不符合大纲要求。
5.2.2.2 采用专家评价方式，专家组形成创新性评价意见，2/3 以上的专家评价该产品具有创新性的，创新性评价结论为符合大纲要求；否则，结论为不符合大纲要求。 
[bookmark: _Toc522542045][bookmark: _Toc450118312][bookmark: _Toc452475377]5.3  安全性评价
[bookmark: _Toc522542046][bookmark: _Toc522541933]5.3.1 安全防护
5.3.1.1 外露传动件、旋转部件应有防护装置，防护装置应牢固、可靠。
5.3.1.2 风机进风口处应安装安全防护装置。
5.3.1.3 电控柜等电器设备应有安全接地保护设施。电器控制设备应有防止意外触电及电流过载
的保护措施。
5.3.1.4 人工喂料的竹笋剥皮机，喂料口外缘至运动部件的最小水平距离应不小于550mm，达不到550mm时，应有防护装置或设计有防触及运动部件的喂料口。
5.3.2 安全信息
5.3.2.1 对操作者存在或有潜在危险的防护装置等部位，应在其附近明显位置上设置永久性安全警示标志，安全标志应符合 GB 10396 的规定。
5.3.2.2 使用说明书中应规定安全注意事项和操作规程，安全注意事项和操作规程应包括喂料口堵塞时，不准用手或硬物帮助喂入等内容；产品上设置的安全警示标志应在使用说明书中复现。
5.3.3  判定规则
安全防护、安全信息均满足要求时，安全性评价结论为符合大纲要求，否则，安全性评价结论为不符合大纲要求。
[bookmark: _Toc447872310][bookmark: _Toc447895363][bookmark: _Toc447895274][bookmark: _Toc447895392][bookmark: _Toc447872292][bookmark: _Toc447872316][bookmark: _Toc447872247][bookmark: _Toc447895976][bookmark: _Toc447872387][bookmark: _Toc447895339][bookmark: _Toc447872252][bookmark: _Toc447895427][bookmark: _Toc447895298][bookmark: _Toc447872445][bookmark: _Toc447895671][bookmark: _Toc447992013][bookmark: _Toc447872264][bookmark: _Toc447895853][bookmark: _Toc447895224][bookmark: _Toc447896006][bookmark: _Toc447872304][bookmark: _Toc447991894][bookmark: _Toc447895445][bookmark: _Toc447872463][bookmark: _Toc447895795][bookmark: _Toc447872124][bookmark: _Toc447895251][bookmark: _Toc447895835][bookmark: _Toc447895229][bookmark: _Toc447991959][bookmark: _Toc447895416][bookmark: _Toc447895994][bookmark: _Toc447991947][bookmark: _Toc447991941][bookmark: _Toc447895246][bookmark: _Toc447895315][bookmark: _Toc447895268][bookmark: _Toc447991768][bookmark: _Toc447991823][bookmark: _Toc447895870][bookmark: _Toc447991988][bookmark: _Toc447872322][bookmark: _Toc447895800][bookmark: _Toc447895234][bookmark: _Toc447895965][bookmark: _Toc447991817][bookmark: _Toc447991847][bookmark: _Toc447991918][bookmark: _Toc447895304][bookmark: _Toc447895971][bookmark: _Toc447991789][bookmark: _Toc447991994][bookmark: _Toc447895404][bookmark: _Toc447895941][bookmark: _Toc447872123][bookmark: _Toc447991811][bookmark: _Toc447895375][bookmark: _Toc447992000][bookmark: _Toc447991853][bookmark: _Toc447872416][bookmark: _Toc447895953][bookmark: _Toc447872428][bookmark: _Toc447895240][bookmark: _Toc447895930][bookmark: _Toc447872422][bookmark: _Toc447895321][bookmark: _Toc447872410][bookmark: _Toc447872351][bookmark: _Toc447872457][bookmark: _Toc447991982][bookmark: _Toc447991935][bookmark: _Toc447991835][bookmark: _Toc447872393][bookmark: _Toc447991800][bookmark: _Toc447895381][bookmark: _Toc447991965][bookmark: _Toc447895398][bookmark: _Toc447872363][bookmark: _Toc447895778][bookmark: _Toc447895386][bookmark: _Toc447872399][bookmark: _Toc447895292][bookmark: _Toc447991841][bookmark: _Toc447872140][bookmark: _Toc447895894][bookmark: _Toc447895345][bookmark: _Toc447991888][bookmark: _Toc447991677][bookmark: _Toc447872327][bookmark: _Toc447895876][bookmark: _Toc447895262][bookmark: _Toc447895661][bookmark: _Toc447872345][bookmark: _Toc447872130][bookmark: _Toc447895947][bookmark: _Toc447895823][bookmark: _Toc447895256][bookmark: _Toc447895789][bookmark: _Toc447872242][bookmark: _Toc447895882][bookmark: _Toc447895369][bookmark: _Toc447895653][bookmark: _Toc447991695][bookmark: _Toc447991742][bookmark: _Toc447991864][bookmark: _Toc447872333][bookmark: _Toc447895829][bookmark: _Toc447895106][bookmark: _Toc447872286][bookmark: _Toc447872227][bookmark: _Toc447895167][bookmark: _Toc447895650][bookmark: _Toc447872269][bookmark: _Toc447895817][bookmark: _Toc447991882][bookmark: _Toc447872339][bookmark: _Toc447991706][bookmark: _Toc447895888][bookmark: _Toc447991651][bookmark: _Toc447895864][bookmark: _Toc447895811][bookmark: _Toc447895105][bookmark: _Toc447991683][bookmark: _Toc447895841][bookmark: _Toc447872440][bookmark: _Toc447991805][bookmark: _Toc447872298][bookmark: _Toc447895128][bookmark: _Toc447872211][bookmark: _Toc447895214][bookmark: _Toc447895726][bookmark: _Toc447991870][bookmark: _Toc447991655][bookmark: _Toc447872369][bookmark: _Toc447895286][bookmark: _Toc447991876][bookmark: _Toc447895652][bookmark: _Toc447991829][bookmark: _Toc447991661][bookmark: _Toc447895134][bookmark: _Toc447991758][bookmark: _Toc447895182][bookmark: _Toc447895654][bookmark: _Toc447895103][bookmark: _Toc447872185][bookmark: _Toc447991778][bookmark: _Toc447991795][bookmark: _Toc447895689][bookmark: _Toc447895706][bookmark: _Toc447895280][bookmark: _Toc447872180][bookmark: _Toc447991930][bookmark: _Toc447872135][bookmark: _Toc447872217][bookmark: _Toc447991653][bookmark: _Toc447991689][bookmark: _Toc447872146][bookmark: _Toc447991726][bookmark: _Toc447872120][bookmark: _Toc447872164][bookmark: _Toc447895209][bookmark: _Toc447872205][bookmark: _Toc447872274][bookmark: _Toc447895753][bookmark: _Toc447895204][bookmark: _Toc447872434][bookmark: _Toc447895157][bookmark: _Toc447895783][bookmark: _Toc447872119][bookmark: _Toc447895758][bookmark: _Toc447895805][bookmark: _Toc447991654][bookmark: _Toc447991783][bookmark: _Toc447895146][bookmark: _Toc447895199][bookmark: _Toc447991716][bookmark: _Toc447991773][bookmark: _Toc447895187][bookmark: _Toc447895847][bookmark: _Toc447895768][bookmark: _Toc447991671][bookmark: _Toc447895112][bookmark: _Toc447895651][bookmark: _Toc447991753][bookmark: _Toc447872175][bookmark: _Toc447895152][bookmark: _Toc447895102][bookmark: _Toc447895172][bookmark: _Toc447895683][bookmark: _Toc447991748][bookmark: _Toc447895219][bookmark: _Toc447872195][bookmark: _Toc447895117][bookmark: _Toc447872232][bookmark: _Toc447895748][bookmark: _Toc447872190][bookmark: _Toc447991666][bookmark: _Toc447991763][bookmark: _Toc447895711][bookmark: _Toc447895100][bookmark: _Toc447872200][bookmark: _Toc447872121][bookmark: _Toc447991953][bookmark: _Toc447872237][bookmark: _Toc447895721][bookmark: _Toc447895773][bookmark: _Toc447895451][bookmark: _Toc447895716][bookmark: _Toc447991721][bookmark: _Toc447895935][bookmark: _Toc447872258][bookmark: _Toc447872170][bookmark: _Toc447895742][bookmark: _Toc447895736][bookmark: _Toc447991711][bookmark: _Toc447895701][bookmark: _Toc447895162][bookmark: _Toc447872280][bookmark: _Toc447895695][bookmark: _Toc447895177][bookmark: _Toc447895101][bookmark: _Toc447895858][bookmark: _Toc447895140][bookmark: _Toc447896013][bookmark: _Toc447991971][bookmark: _Toc447872475][bookmark: _Toc447991858][bookmark: _Toc447895309][bookmark: _Toc447872404][bookmark: _Toc447895193][bookmark: _Toc447872122][bookmark: _Toc447991731][bookmark: _Toc447895422][bookmark: _Toc447991649][bookmark: _Toc447895906][bookmark: _Toc447895333][bookmark: _Toc447895122][bookmark: _Toc447895666][bookmark: _Toc447895327][bookmark: _Toc447991701][bookmark: _Toc447895959][bookmark: _Toc447895351][bookmark: _Toc447895457][bookmark: _Toc447895439][bookmark: _Toc447895357][bookmark: _Toc447895763][bookmark: _Toc447872375][bookmark: _Toc447895433][bookmark: _Toc447872118][bookmark: _Toc447895731][bookmark: _Toc447872222][bookmark: _Toc447895918][bookmark: _Toc447895900][bookmark: _Toc447992012][bookmark: _Toc447991976][bookmark: _Toc447872158][bookmark: _Toc447991736][bookmark: _Toc447872357][bookmark: _Toc447992006][bookmark: _Toc447895649][bookmark: _Toc447895924][bookmark: _Toc447872381][bookmark: _Toc447896000][bookmark: _Toc447895982][bookmark: _Toc447991652][bookmark: _Toc447895463][bookmark: _Toc447991650][bookmark: _Toc447991906][bookmark: _Toc447895104][bookmark: _Toc447991900][bookmark: _Toc447991912][bookmark: _Toc447872481][bookmark: _Toc447895988][bookmark: _Toc447895655][bookmark: _Toc447895410][bookmark: _Toc447895912][bookmark: _Toc447872469][bookmark: _Toc447895677][bookmark: _Toc447872451][bookmark: _Toc447991924][bookmark: _Toc447872482][bookmark: _Toc447895464][bookmark: _Toc447896012][bookmark: _Toc447872152][bookmark: _Toc522542048][bookmark: _Toc450118313]5.4 适用地区性能试验
5.4.1 评价方法
适用地区性能试验可采信县级以上农机主管部门、鉴定、推广、科研等单位开展的实地试验验证报告，或具有资质的检验检测机构依据相关国家标准、行业标准、地方标准、团体标准或企业标准出具的检验检测报告，检验检测报告或实地试验验证报告中至少应包括本大纲所规定的性能试验项目。
5.4.2 评价内容
评价内容包括剥净率、伤笋率等作业性能。
5.4.3 作业性能试验
5.4.3.1样机状态
在使用说明书给出的配套动力范围内选择配套动力。样机和动力的技术状态应符合使用说明书的要求。在试验前样机应按使用说明书的规定进行调整保养，达到正常作业状态后方可进行试验。
5.4.3.2 试验条件
a) 试验配用动力应使用电动机，配套功率应符合使用说明书的规定。 
b) 试验电压与额定工作电压的偏差不超过额定工作电压的±5%。 
c) 试验场地应平整、坚实，样机安装应牢固、稳定。
d) 试验用竹笋应色泽呈黄白色或棕黄色，笋体体态肥厚、笋节紧密，没有明显的折断痕迹,含水率不超过60%，满足食用要求。
5.4.3.3 取样方法与样品处理
a) 在待加工鲜竹笋中分3次随机取样，每次取样10个鲜竹笋，测量竹笋的尺寸、竹笋重量、竹笋肉重量，并做好记录。
b)试验时，每次加工的鲜竹笋不少于小时生产率的10%，同时不得小于50kg。在成品排出口接取样品三次，三次取样每次质量不少于2kg。三份原始样品经混合均匀后即为该次试验的原始样品。测定剥净率、伤笋率，测定二次取平均值。
5.4.3.4 剥净率
   将准备好的鲜竹笋物料连续均匀喂入，在竹笋成品排出口处分三次随机接样，每次取3kg,混合均匀后分别测定完全剥皮的竹笋（含伤笋）、未完全剥皮的竹笋（含伤笋）人工剥去皮后的质量，按式（1）计算剥净率。测定二次，取平均值。

                     …………………………………………(1)
     式中：
         δ--剥净率；
         m1--完全剥皮的竹笋质量，单位为克（g）；
     m2--未完全剥皮的竹笋人工剥去皮后的质量，单位为克（g）。
5.4.3.5 伤笋率
  在测定剥净率的同时，测定损伤竹笋质量，按式（2）计算伤笋率。测定二次，取平均值。

                       …………………………………………(2)
       式中：
          α——伤笋率；
           m3——损伤竹笋质量，单位为克（g）。
5.4.4 判定规则
适用地区性能试验满足表2要求时，适用地区性能试验结论为符合大纲要求；否则，适用地区性
能试验结论为不符合大纲要求。
[bookmark: _Toc449708877][bookmark: _Toc448950627][bookmark: _Toc449709196][bookmark: _Toc452970580]5.5  综合判定规则
[bookmark: _Toc173331690][bookmark: _Toc444674744][bookmark: _Toc452970581]5.5.1 产品一致性检查、创新性评价、安全性检查、适用地区性能试验为一级指标，其包含的各检查项目为二级指标。指标分级与要求见表2。
综合判定表
	一级指标
	二级指标

	项  目
	序号
	项  目
	单位
	要求

	一致性检查
	1
	见表1
	/
	符合要求

	创新性评价     
	1
	本大纲5.2条
	/ 
	符合要求

	安全性评价
	1
	安全防护
	/
	符合本大纲5.3.1的要求

	
	2
	安全信息
	/
	符合本大纲5.3.2的要求

	适用地区
性能试验
	1
	剥净率
	/
	≥95%

	
	2
	伤笋率
	/
	≤5%


[bookmark: _Toc449708894][bookmark: _Toc449709216][bookmark: _Toc448950636][bookmark: _Toc449709218][bookmark: _Toc449709210][bookmark: _Toc449709212][bookmark: _Toc449708893][bookmark: _Toc449708889][bookmark: _Toc449709213][bookmark: _Toc449708888][bookmark: _Toc448950640][bookmark: _Toc449709215][bookmark: _Toc449709217][bookmark: _Toc449709214][bookmark: _Toc449708890][bookmark: _Toc448950642][bookmark: _Toc448950643][bookmark: _Toc449708895][bookmark: _Toc448950639][bookmark: _Toc448950637][bookmark: _Toc448950638][bookmark: _Toc448950641][bookmark: _Toc449708891][bookmark: _Toc449708892][bookmark: _Toc449708896][bookmark: _Toc449709211][bookmark: _Toc448950644]5.5.2 一级指标均满足要求时，专项鉴定结论为通过；否则，专项鉴定结论为不通过。



[bookmark: _Toc522542051]
附   录
（规范性附录）
产品规格表
	序号
	检查项目
	单位
	设计值

	1
	型号名称
	/
	

	2
	通道数量
	/
	

	3
	工作状态外型尺寸（长×宽×高）
	mm
	

	4
	配套功率
	kW
	

	5
	剥皮机构型式
	/
	

	6
	分离机构型式
	/
	

	7
	剥皮辊传动方式
	/
	

	8
	剥皮辊转速
	r/min
	

	9
	通道宽度
	mm
	

	10
	作业小时生产率 
	㎏ /h
	

	11
	剥皮刀型式
	 /
	

	12
	剥皮刀数量
	把
	

	备注
	工作状态是指样机在硬化检测场地上的实际作业状态。


[bookmark: _Toc522542052][bookmark: _Toc452475389]_________________________________
企业负责人：             （公章）                               年    月    日
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